Preise I bee r'BI itZtO rte (von Anita Raufeisen)

Zur Verfigung gestellt von

Zutaten:

fir den Boden: 4 Eigelb
100 g Puderzucker
200 g gemahlenen Haselniisse
4 Eiweil3

fir den Belag: 2 Packchen Vanillinzucker
1 Glas Preiselbeeren
500g Schlagsahne
2 Péackchen Sahnesteif
Schokoraspel zum Garnieren

Zubereltung

Eigelb und Puderzucker mit dem Handruhrgerat 3 Minuten verrihren.
Eischnee schlagen und mit den Nissen unter die Eimasse ziehen.

In eine gefettete 26 cm Springform geben und 35 Minuten auf 200
Grad backen. ( Gas Stufe 3)

Den ausgekuhlten Boden auf eine Kuchenplatte geben.

Sahne mit Sahnesteif und Vanillinzucker schlagen.

3-4 Essloffel Schlagsahne in einen Spritzbeutel fullen zum garnieren.
Preiselbeeren unter die Sahne ziehen und auf den Boden geben.
Mit Schokoladenraspeln und der restlichen Sahne verzieren.



