ZUCCh | nl'KUChen (von Anne Rizza)

Zur Verfigung gestellt von

Zutaten:

200 g Zucker

5 Eier

1 P. Vanillinzucker

150 g Gries

125 ml Ol

100 g Mehl

200 g gemahlene Nisse
1 P. Backpulver

400 g geraspelte Zucchini
75 g Rosinen

1 P. Schokoladenglasur

Zubereitung:

Die Zucchini mit Schalen und Kernen fein raspeln.

Zucker und Eier schaumig rihren, restliche Zutaten dazugeben.
Zucchini und Rosinen zum Schluss unterheben. In eine gefettete,
panierte Springform geben, bei 180 °C ca. 55 Min. backen. Den
erkalteten Kuchen mit der Schokoglasur Giberziehen.

Gutes Gelingen!



