KasekLIChen (von Mirjam Steinhard)
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Zutaten:
fir den Boden: 1Ei
65 g Butter
65 g Zucker
1 TL Backpulver
150 g Mehl

fur die Fillung: 3 Eier
150 g Zucker
1 Pé&ckchen Vanille Puddingpulver
1 Packchen Vanillinzucker
% Tasse kaltes Wasser
750 g Quark
% | geschlagene Sahne

Zubereitung:

Die Zutaten fir den Boden kneten, ausrollen und mit Rand in eine
Springform fullen. Die Zutaten fur die Fullung vermischen, zum
Schlufl die geschlagene Sahne unterheben und auf dem Boden
verteilen. Alles zusammen bei 220 Grad eine Stunde backen.



