BI |tZ kUChen (von Andrea von der Heyden)

Zur Verfigung gestellt von

Zutaten:

200 g Margarine

200 g Zucker

250 g Mehl

5 Eier

1 TL Backpulver

1 Paket Puderzucker
Zitronensaft

Zubereitung:

Eier und Zucker schaumig rihren. Die geschmolzene Margarine
unterrithren. Das Mehl mit dem Backpulver vermischen und ebenfalls
unterrithren. Den Teig auf ein Backblech streichen und ca .20
Minuten bei 150° backen, bis die Oberflache leicht braun
wird.Puderzucker u.Zitronensaft anriihren und den noch heif3en
Kuchen mit dem Zitronenguss bestreichen.



